BON DE COMMANDE TERROIR Samedi 30 Novembre 2019 & Sh & 17h SERRES DU LYCEE

Nom : ...eeeee. Téléphone :

Prénom : ..............
N° Désignation produit PU | Qté |Prix TTC

©)
Nos FOIES GRAS

1 |Foie gras entier stérilisé verrine 200g (5-6 parts) 22€
2 |Bloc de foie gras du SUD OUEST 180g (4-5 parts) 15€
3 |Bloc de foie gras du SUD OUEST 130g (3-4 parts) 13€

Nos RILLETTES, GALANTINE

4 Rillettes de canard extra 125¢g 5€

5 [Rillettes de canard extra 250g 8€

6 Rillettes de truite 1409 5€

7 Rillettes de St Jacques 1409 550€
8 |Galantine de volaille au foie gras 180g 6,50€

Nos PATES de canard au FOIE GRAS 20 % en 125g

9 |Canard 5€
10 |Canard et Foie gras 30 % 5,50€
11 |Armagnac 5€
12 |Poivre vert 5€
13 Piment d'Espelette 5€

Nos produits de |'Aveyron

14 Paté pur campagne, Charles Savy 125g 250€
15 |Téte de veau sauce ravigote 360g 10€
16 |Jambonneau nature 190g 5€
17 |Saucisse séche Salaisons Linard EXTRA 88 % maigre pur porc 1 pli 7€

Nos MIELS issus de production locale « le Rucher du Moulin » (01)
18 |Miel d'acacias 250g 5,50€
19 |Miel de montagne 2509 550€
20 Miel de foret 250g 550€
21 |Miel de chdtaignier 250g 5,50€
22 |Miel de sapin 2509 6,50€
Nos produits sucrés (Lycée agricole de St Genis Laval)

23 |Confiture Péche de vigne 300g 6€
24 |Confiture Framboise / Cassis 300g 6€
25 |Confiture Fraise 300g 6€
26 |Pain d'épices 320g 6€
27 Jus de Pommes 4€

Nos VINAIGRES (Lycée agricole de St Genis Laval)

28 |Vinaigre a la pulpe de poivron et piment 6€

29 |Vinaigre a la pulpe de framboise 6€

Nos FROMAGES issus de la production locale « Fromageries de St ours » (73)

30 |Le chartreux, ferme et fondant au lait cru, 30 % de mg, environ 250g 6€

31 |1/4 de Tome de Bauges, golit et tradition, 30 % de mg, environ 300g 5,50€

32 |Fromage du Revard, moelleux des ours, 27 % de mg, environ 4509 8€

TOTAL TTC en €
(especes ou chéque(s) a l'ordre de : ASTECSUP TC)
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